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Le salon international 
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UN BADGE OFFERT 
AUX 100 PREMIERS INSCRITS 
AVEC LE CODE   APFRANCE 

1    000
EXPOSANTS

55    000
ENTRÉES VISITEURS

Une offre couvrant toute la chaîne de production, 
répondant aux enjeux des professionnels  

de nos filières :
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46      grille n°110

47     confit d'aubergines et de courgettes à l'huile d'olive de France
         goût intense

38      Huile d’olive et … spermatozoïdes !
39      Les actus de l'huile d'olive, des olives, de la filière...
40      olives de table :  la gourmandise inattendue qui séduit les
          chats !

Brève

11       mémo du prof : Qu'est-ce que le potassium ? 
16      bulletin bibliographique n° 26 : 
          LE POTASSIUM - VOLET 1 - Un élément essentiel à la production et à
          la résistance de l’olivier
32     État des lieux sur notre biodiversité oléicole
35     La fécondation chez l'olivier : modèle pédagogique 
42     Pourquoi toutes les huiles d'olive ne figent t-elles pas à la même
          température ?
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6      L'oléiculture  au SITEVI : un rendez-vous stratégique   
        pour une filière à l'aube d'une révolution

Les échos

8     Olives de table : un apéritif en plein essor 
45   Les brèves éco Ce qui bouge, ce qui questionne : les actualités &
        humeurs de la filière en bref !   

Économie
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