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COMPETENCE VISEE

Connaitre les techniques d’extraction des huiles.

OBJECTIFS PEDAGOGIQUES

-Appréhender les fonctions d’'un moulin type et les techniques
d’extraction.

-Comprendre et maitriser les différentes étapes de la transformation.
-Gérer les urgences et les impondérables.

CONTENUS DE LA FORMATION

- Trituration des olives, process pour une production fluide et continue, sans blocage de
matiéres premieéres.
- Composition de I'huile d’olive, profil organoleptique.

- Normes légales. Sélection et agrément de la matiere premiére. Incidence variétale et de
I'avancée de la saison de récolte.

- Les différentes modalités d’extraction selon I'objectif final (fruité vert ou fruité noir). Moulin
type (systéme continu) : étapes successives du procédé d’'extraction de I'huile.

- Les points critiques de la chaine d’extraction et les modalités de maintenance.
- Mise en application de la tragabilité.

- Assemblage et dégustation.

- Recyclage des sous-produits.

- Respect des régles d’hygiene et de sécurité .

MODALITES PEDAGOGIQUES

En présentiel, en s’appuyant sur la dynamique de groupe et des méthodes actives.
MODALITES D’EVALUATION

Evaluation formative. Délivrance d’une attestation de formation avec les capacités acquises.
PUBLICS ET FINANCEMENTS

Chef d’exploitation, contributeur/trice VIVEA : dossier présenté par nos services

Salarié (es) : OCAPIAT ou se rapprocher de votre OPCO (fonds de formation)

Demandeur (s)d ’ emploi: information aupres de France travail, demande de [I'Aide
Individuelle a la Formation (AIF) par nos services

Particulier(s) : autofinancement possible, avec éventuel paiement échelonné.

Formation non éligible au Compte Personnel de Formation (CPF)

ENSEIGNEMENT AGRICOLE
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