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A o CFPPA - Centre de Formation Professionnelle et de Promotion Agricole
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Centre de Fomnation Professionnelle
et de Promotion Agricole

OBJECTIFS GENERAUX

2 jours soit 14 heures
J S’initier a la dégustation des huiles d’olives.

CFPPA, avenue Edouard Herriot & OBJECTIFS PEDAGOGIQUES

Saint-Rémy-de-Provence (13210
I ¢ . ( ) Déguster des huiles d’olives. Savoir parler d'une huile de fagon pertinente.

Reconnaitre une huile a défaut.

2 et 3 Mars 2023
CONTENU

La composition chimique des huiles. Découverte de la diversité des fruités.
- _ _ Définition des sensations organoleptiques. Identification des ardmes.
cout pour les contributaires VIVEA Présentation des différents assemblages, de la réglementation.

406 € - prise en charge intégrale du

De 6 a 12 personnes maximum PUBLIC

Tous publics: responsables, salarié.es, amateurs.trices etc
Locaux aux normes PMR Référente

handicap Aurore VAL
aurore.val@educagri.fr

MODALITES PEDAGOGIQUES

En présentiel au CFPPA a Saint-Rémy-de-Provence, avec dégustation des
huiles fournies par la formatrice indépendante / Oléologue et consultante chez
"Oli conseils".

15 jours

MODALITES D’EVALUATION

Victoria Blouet-Martinez Evaluation formative. Délivrance d’'une attestation de formation avec les
06.49.95.93.13 capacités acquises.

FINANCEMENTS

Chef d’exploitation, contributeur/trice VIVEA : dossier présenté par nos services
Capacité olfactive et gustative Salarié.e.s: se rz?lpproche.zr de votrg OPCO (fE)nds de for.mation)
Sans emploi: information auprés de Péle Emploi, demande de
I'Aide Individuelle a la Formation (AIF) par nos services
Particulier : autofinancement possible avec facilités de paiement
95 % en 2021

Formation non éligible au Compte Personnel de Formation (CPF)

Maj janvier 2023

ER e
BE Cabmic LAVENTURE Ehescane
T DLl VIVANT qualoplp)

i LS METIERS GRANDEUR NATURE M 5 REPUBLIQUE FRANGAISE

www.afnor.org
Rpwimt X
[


mailto:cfppa.st-remy@educagri.fr



